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BURRATA ÉNORME PER 4/5. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .32
500gr de burrata fraîche, pesto de pistache maison

TRESSE DE MOZZA PER 4/5. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .28
500gr de mozza di bufala,  petites tomates confites

Shots
Nos shots maison pour rendre 
tout le monde plus heureux.

APEROL BOMB. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3
Vodka, Aperol, fruit de la passion                      

BOMBARDINO SPECIALE. . . . . . . . . . . .3
Cinzano rosso, Amaretto, café, chocolat         
      

Nos fabuleux produits à partager
1  produit. . . . . .7  

Pizze

Piatti tipici

MARINARA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
tomates San Marzano, ail, origan sicilien, basilic frais                                  

MARGHERITA DOP. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5 
mozza fior di latte, tomates San Marzano, basilic frais                             

“ LELLO E PISCE BEL ”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6
mozza fior di latte, tomates San Marzano, 
anchois de Cetara, câpres, basilic frais      

RASTA ROCKET BUFALA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8
roquette, mozza di bufala fraîche, tomates confites, réduction de 
balsamique

MAMMARGHERITA DI BUFALA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9
mozza di bufala, tomates San Marzano, basilic frais      

QUATTRO FORMAGGI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9
mozza fior di latte, crème de mascarpone, gorgonzola,  
scamorza, parmesan, gros poivre noir                           

THE HOT SHOT (PICCANTE). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9
tomates San Marzano, mozza fior di latte, 
saucisson spianata piquant de Calabre

PORTMAN AND RATAJKOWSKY IN A GIRLFIGHT. . .10                                        
mozza fumée, pommes de terre au four, guanciale de cochon, 
oeuf, romarin et herbes aromatiques

PARMATADOR. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11                                        
tomates San Marzano, mozza fior di latte, épinards, 
jambon di Lucca, olives

CALZONE 51 (PICCANTE). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11
mozza fior di latte, gorgonzola, n’duja, 
roquette, amandes, miel, gros poivre noir

BLACK. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 
tomates San Marzano, mozza fumée, 
encre de seiche, 
moules de bouchot, persil                                        

REGINA VITTORIA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12
tomates San Marzano, mozza fior di latte, 
jambon cuit aux herbes,
champignons frais, olives taggiasche, 
herbes siciliennes

RAMONITA BURRATA......................................................14
épinards, stracciatella, coppa, baies roses                             

DOUBLE TRUFFLE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16
mozza fior di latte, champignons de Paris, 
crème de truffe noire du Molise, 
parmesan des montagnes, 
truffe fraîche

MORTADELLA AL PISTACCHIO
le classique qui fait du bien au cœur et à l’âme, amen.

JAMBON PARMA DOP 24 MESI
l’indétronable de Langhirano, de Stefano Borchini

DIVIN JAMBON “ CULATELLO ” +2
au jambon ce que le Général de Gaulle est à F. Fillon

DUO DE SAUCISSONS : TRUFFES ET FENOUIL
la mythique finocchiona et un saucisson toscan truffé

GROSSE BURRATA CRÉMEUSE (POUR 2) + 4
tout est dit - arrivage en direct producteur 3 fois par semaine

GORGONZOLA “ STRACHIN ”
mmmmmh, coulant, fondant, avec un coulis de cassis

STRACCIATELLA FONDANTE FUMÉE
l’intérieur de la burrata, juste le jouet du Kinder surprise

PARMIGIANO 30 MESI BIO E OLIVE
parmesan DOP «di montagna» de Berceto, olives de Gaeta

LE GRAND RISOTTO (POUR 2). . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19PP
riz Acquerello, bisque de homard, langoustines, moules 

LASAGNA “  PORCO CHIC ” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
aucun risque, mozza di bufala, tomates S. Marzano, 
saucisse artisanale, épinards, safran

PÂTES À LA TRUFFE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
pâtes fraîches maison aux œufs et truffes de Molise

LA SALADE CAESAR D’AMALFI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13
poulet mariné aux citrons d’Amalfi, 
radicchio tardive, sucrine, puntarelle,
sauce Caesar aux anchois de Cetara

POLLO PRIMAVERA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15
brochettes de poulet fermier mariné à la bière IPA,
fenouils et échalotes braisés, radis roses

ASPARAGI IN PASTELLA
tempura d’asperges de printemps

ARTICHAUTS ALLA GIUDIA
double cuisson romaine, sauce “ cacio e pepe ” 

MOZZARELLA FRITTA
bufala de S. Corso, sauce caponata aux tomates brûlées

PULLED PORK DIPS
délicieuces petites fritures de pulled porc effiloché 

BLANCHE / BLONDE / IPA

DEMI 25 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2,5

PINTE 50 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5 

Birre artigianali
Nous servons nos propres bières artisanales

à la pression

Cocktails
ZEROTTO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
Martini bianco, Martini bitter, 
Cordial gingembre, Chinotto      

SPICY BLOODY MARY. . . . . . . . . . . . . .8
Vodka, tomates San Marzano, 
épices olé olé                      

WHITE NEGRONI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8               
Gin Gordon’s, Vermouth bianco 
contratto, Suze, parfumé 
aux agrumes et romarin

CUCUMBER SPRITZ. . . . . . . . . . . . . . . . . .7
Cinzano bianco, concombre, menthe, 
prosecco Riccadonna, fleur de sureau

BASIL SPRITZ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7
Cinzano rosso, prosecco Riccadonna, 
goyave, basilic, camomille, soda

BIG MAMMA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8
Vodka, Cordial citron vert, 
ginger ale, fruits frais

Virgin
GINGER DO HAVE SOULS. . . . . . . . . . .7
ananas, ginger beer, 
cassis, citron jaune

PEACH BEACH. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7
pêche, citron jaune, pomme, 
menthe, fleurs de sureau

Street food di Napoli
1  street food. . . . . .8  

Formaggi artigianali

T O U T  E S T  F A I T  M A I S O N .
T O U S  N O S  P R O D U I T S  S O N T  I M P O R T É S  E N  D I R E C T  D E  N O S  P R O D U C T E U R S  E N  I T A L I E .  S A N S  I N T E R M E D I A I R E .

House special
Le frozen cocktail d’Alberto, 

mieux que sucer son esquimau. 

1 cocktail pour une personne. . . . . . . . . . .6   
1L de cocktail  à partager. . . . . . . . . . . . . .35 
1,5L de cocktail  à partager. . . . . . . . . . . . .50
     

MARGARITA  FRAGOLA                       
Tequila Altos, Triple-sec, citron vert,
fraise, basilic, baies roses                         

INSALATA TOMATINA
petite salade de tomates datterino & confites, oignons nouveaux
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Vous trouverez les paramètres utilisés pour le préflashage en employant le plug-in de préflashage disponible dans le fichier de rapport correspondant.



Les rouges
légers

Les rouges
solaires & virils

Bibite fresche

Alcools

Caffè torréfié
maison

Amari & Digestivi

Grappe Di Francesco
Poli

Les bullesLes rosés

LA CARTE DES GROS MAGNUMS
(disponibles également au verre et à la bouteille)

SICILIA  |  Canicatti  |  Nero d’Avola 
“ Ferla ” IGT 2015*. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,5 / 23 / 40
Un sublime Nero d’Avola, léger et copain-copain avec les pizzas!

SARDEGNA   |   Cantina Dolianova  Dolia Monica Di 
Sardegna 2015 DOC. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5 / 24 / 42
Un vin aux allures de son île, fier, sauvage, ensoleillé, aux courbes 
charmeuses. Viva la Sardegna, ses épices, son cagnard, ses saveurs.

ABRUZZO | Vinicola Venea
San Giovese IGT – 2015. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 / 27 / 48
Le SanGiovese des terres de Chieti est sec mais doux comme du 
velour, un must du genre.

SICILIA   |   Mandrarossa   |   Nero d’Avola Costa 
Dune DOC 2015. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7 / 33 / 60
Un vin piquant, aux saveurs de terre et de baies noires,  le french kiss du 
pinard.

TOSCANA    |  Ruffino
Chianti Superiore DOCG 1L 2014*. . . . . . . . . . . . . . . .8 / 27 
The Italian Classic: distingue les hommes des grands garçons.

PIEMONTE   |  Parusso  |  
Dolcetto d’Alba Piani Noce DOC 2015. . . . . . . . . .8 / 40 / 80
Le vin plaisir à savourer en semaine: léger, fruité et gouleyant!

EMILIA-ROMAGNA   |   La Stoppa
Trebbiolo Rosso IGT 2015. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9 / 44 / 88
Coup de cœur pour ce vin biodynamique, un blend incroyable. Mieux que la 
cryothérapie pour se sentir mieux, on vous le garantie!

PUGLIA | Cantina San Marzano
Rosso del Salento IGT 2015. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 / 25 / 45
Frais, intense et riche. 
La star de l’apéro en culotte de velour.

PUGLIA   |   Cantina San Marzano
Primitivo IGP 2015. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 / 25 / 45
Robuste, moelleux, aux reflets de réglisse et peu de tanins. 
Un coup de coeur.

ABRUZZO   |   Illuminati    |   Montepulciano 
d’Abruzzo Riparosso DOC 2015*. . . . . . . . . . . . .6 / 29 / 55
Structure robuste et finement épicée, idéal avec une Regina. 
On parlerait presque de complot... Chut!

CAMPANIA  |  Vinosia  |  Neromora 
Aglianico DOC 2014. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,5 / 34 / 67
Splendide vin volcanique, équilibré et minéral. 
«Boum en bouche» dixit le Vésuve.

TOSCANA   |   Capinuovi
Montecucco Rosso DOC 2015. . . . . . . . . . . . . . . . . .8 / 35 / 70
Un nez séduisant, une bouche pleine de saveurs, un tanin 
croquant et jeune. La meuf de tes rêves mise en bouteille.

PIEMONTE   |   Accornero
Barbera Giulin 2014. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9  /  43  /  85
Un vin doux et avec beaucoup de fruits noirs, pour 
les inconditionnels du Merlot!

E M I L I A ROMAGNA  |  Paltrinieri
Lambrusco Piria DOC – 2015/2016*. . . .5,5 / 25 / 48
Comme courir tout nu dans un champs de framboises et de fraises, 
mais avec des bulles en plus.

V E N E T O    |   Val d’Oca   |   Prosecco*. . . . . . . . .6,5   / 29 / 58
Le beau prosecco d’Italie,  qu’on a bu aux obsèques de Sophia Loren, ite 
missa est.

SICILIA  |  Canicatti
Rosato “ Ferla ” IGT 2016. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,5 / 20 / 38
Du bon petit Nero d’Avola et du Nerello Mascalese, un vin rosé facile 
et gouleyant.

Bière pression artisanale. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 , 5 / 5
San Bitter. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4
Lurisia Chinotto / Aranciata. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5
Schweppes Mixer Premium : 
Ginger beer, Ginger Ale, Tonic. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4   
Coca-Cola, zero, light. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4

Acqua Panna 75cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4
San Pellegrino 50cl/1L/2L. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3 / 4 / 7 
Citronnade maison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3
Orange pressée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5
Limonade, Perrier, Jus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4
Sirops. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2

AMARO - PIEMONTE QUAGLIA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5
25°, amer d’herbes et essences aromatiques, Piémont 

AMARO - RABARBARO NARDINI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5
19°, amer à la rhubarbe de Chine, Vénétie 

AMARO - AVERNA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6
29°, amer d’herbes et essences aromatiques, Sicile

AMARO - RAMAZOTTI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7
30°, amer d’herbes aromatiques et agrumes, Milan

VERMOUTH - CONTRATTO BIANCO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5
18°, Vermouth blanc

VERMOUTH - COCCHI CLASSICO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6                                                  
16°, Vermouth blanc

VERMOUTH - MULUSSANO BIANCO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7
16°, Vermouth blanc

VERMOUTH - COCCHI BAROLO CHINATO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
16.5°, Vermouth rouge

BITTER - AIRONE POLI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5
17°, Bitter classique 

BITTER - GALLIANO APERITIVO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6
24°, Bitter à base de galliano et bergamotte

BITTER - NARDINI BITTER.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7
24°, Bitter aux agrumes et rhubarbe de Chine

LIQUEUR - QUAGLIA CHINOTTO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6
35°, liqueur de chinotto, Piémont

LIQUEUR - QUAGLIA CERISE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6
35°, liqueur de cerise, Piémont

LIQUEUR - QUAGLIA PINO MUGO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6
35°, liqueur de pomme de pin, Piémont

LIQUEUR - NARDINI MISTRA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7
47°, liqueur anisée, Vénétie

LIQUEUR - GALLIANO L’AUTENTICO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7
42.3°, liqueur d’herbes, 7 infusions différentes, 6 distillations

VODKA  -  BIOSTILLA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8
40°,  Premium Vodka Italy

VODKA  -  TITO’S. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
40°,  maïs, sans gluten, Texas (USA)

VODKA  -  CHOPIN.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11
40°,  pomme de terre, Pologne

VODKA  -  STOLICHNAYA ELIT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12
40°,  céréales, Russie

GIN - BIOSTILLA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8
37.5°, Gin biologique

GIN - WALCHER LA VITA E BELLA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
40°, London Dry Gin

GIN - RIVO GIN.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12
43°, 12 différentes botaniques

GIN - CLANDESTINO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13
40°, Gin infusé à froid

GIN - MARTON’S 47%.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13
47°,  Dry Gin

PISCO  -  MACCHU 40%.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
40°,  cépage 100% quebranta, Pérou

PISCO  -  LA DIABLADA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11
40°,  cépages moscatel, quebranta, torontel, Pérou

BRANDY - POLI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
40°, Brandy, Vénétie

BRANDY - ARZENTE POLI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13
40°, cépage Trebbiano de Soave, Vénétie

TEQUILA  -  ARRETE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
38°, 100% agave bleu, Mexique

TEQUILA  - OCHO REPOSADO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
40°, 100% agave bleu, vieillie en fût de bourbon, Mexique

TEQUILA  -  SIETE LEGUAS REPOSADO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
38°, 100% agave, Méxique

GRAPPA - SARPA POLI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
40°, cépages Merlot et Cabernet Sauvignon, Vénétie

GRAPPA - BONOLLO PINOT GRIGIO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
40°, cépage Pinot gris

GRAPPA - BONOLLO AMARONE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10
42°, Valpolicella

GRAPPA - CLEOPATRA PROSECCO POLI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12
40°, cépages similaires au Prosecco, Vénétie

GRAPPA - CLEOPATRA MOSCATO POLI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12
40°, cépages Muscat blanc et Muscat Fleur d’Oranger, Vénétie

GRAPPA - AMOROSA SETTEMBRE POLI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16
40°, cépage Vespailo di Brigance, Vénétie

GRAPPA - NARDINI 15 ANS.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24
50°, grappa vieillie en fût de chêne Slovène, Vénétie

RHUM - ZUPLUN.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14                                                  
42.5°, mélasse, Bolzano

RHUM  -  ZUPLUN.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16
53°, mélasse, 2 ans fût de vins liquoreux autrichiens, Bolzano

WHISKY - PUNI NERO 43%.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
43°, affiné en fût de Pinot Nero du Tyrol, Glorenza

WHISKY - PUNI ALBA 43%.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15
43°, affiné en fût de Marsala et de Islay Whisky, Glorenza

EAU DE VIE - ACQUAVITE CEREALI PUNI PURE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..12
43°, eau de vie de céréales, Glorenza

EAU DE VIE - CAPOVILLA MELE COTOGNE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25
41°, eau de vie de coing, Vénétie

EAU DE VIE - CAPOVILLA AMARENE DI MONTAGNA 2007. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25
51°, eau de vie de cerises griottes, Vénétie

EAU DE VIE - CAPOVILLA PERE WILLIAMS 2012. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25
45.5°, eau de vie de poire Williams, Vénétie

EAU DE VIE - CAPOVILLA SUSINE MIRABELLA 2007. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25
41°, eau de vie de prunes, Vénétie

EAU DE VIE - CAPOVILLA ALBICOCCHE DEL VESUVIO 2011. . . . . . . . . . . . . . . . . .25
49°, eau de vie d’abricot, Vénétie

CAFFÈ    |    espresso, decaffeinato. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2
CAFFÈ CIOCCONOCCIOLATTO    |    caffè & Nutella. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4
CAPUCCINO    |    espresso, decaffeinato. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4
CAFFÈ FRAPPÉ    |    lait et glace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5

THE    |    vert sencha, blancs aux fruits, noir russe. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4
INFUSION AMOUR    |    mix romarin / menthe / réglisse / anis. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4
INFUSION FRUTTIROSSI    |    mix fruits rouges / pomme / sureau. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4

Grappa Classica Bianca. . . . . . . . . . . . . . .5                                 
Grappa all’Asperula. . . . . . . . . . . . . . . . . . .5                                  

Liquore di Grappa al Mirtillo. . . . . . . . . . .6                                  
Liquore di Grappa al Pino Mugo. . . . . . . .6     

Grappa Riserva Santa Massenza. . . . . .10
Grappa di Vinacce di Vin Santo. . . . .12  

Grappa gourmande pour le foufous
Asperula, Mirtillo, Pino Mugo & Bianca..16

Branca Menta. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 
Fernet Branca. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 
Sambuca. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6  
Baileys. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 

Amareto di Saronno. . . . . . . . . . . . . . . . .6
Frangel ico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
Montenegro. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
Amaro del Capo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6

Averna. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
Amaro Piemonte Quaglia. . . . . . . . . . . .5
Nardini Amaro. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5
Rabarbaro Nardini. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5

Galliano l’Autentico. . . . . . . . . . . . . . . . . . .8
Limonce l lo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Les blancs fruités
et jovials

C A M PA N I A  |  Vinosia
Falanghina Beneventano IGT 2015 / 2016. . . .6,5  /  29   /  58
Léger et frais, aux notes d’agrumes, un vin de soleil et de teuf.

U M B R I A   |  Roccafiore
Bianco Fiordaliso 2016. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7  /  33  /   66
Riche et savoureux, du corps, des formes, des émotions.

S I C I L I A  |   Canicatti
Inzolia “ Ferla ” IGT 2016. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5  /  20  /  35
C’est easy yummi Sicily, itsy bitsy petit bikini. Facile et 
souriant.

V E N E T O  | Tenuta Sant’Antonio
Soave “ Fontana ” 2016* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7 / 35 / 69
Un chardonnay simple et structuré, pour aller avec un risotto ou une belle 
pizza.

Una petite sélection de nos 500 références d’alccol. 
Ask for the drink menu.


